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WILLKOMMEN I N DER OSTERIA DEL BOSCO
Wie ein Pfad durch den dichten Schwarzwald zu einer Lichtung führt, möchten wir Sie 
an unseren Tisch begleiten. Lassen Sie den Zauber des Schwarzwalds auf sich wirken und 
genießen Sie beides: die Natur, die Heimat – und die Köstlichkeiten der mediterranen 
Küche. Erleben Sie bei uns Herzlichkeit und Gastfreundschaft, die Ihr Herz erwärmen 

und Ihrem Gaumen unvergessliche Erinnerungen schenken. 
Wir möchten Ihnen ein authentisches Erlebnis bereiten.



IHR
ITALIENISCHER MOMENT 

D E R  A P E R I T I V O  A L S  R I T U A L

Der Aperitivo, oft mit einem Getränk 
wie Aperol Spritz, ist ein fester Bestandteil 

der italienischen Kultur. Er markiert den Übergang 
zwischen dem Arbeitstag und dem Abendessen. 

Es ist eine Zeit, um sich zu entspannen, zu plaudern 
und Appetit auf das folgende Essen zu bekommen. 

Das Ritual des Aperitifs hilft, Stress abzubauen 
und den Geist auf den Genuss 

des Essens vorzubereiten.

Aperol 

Spritz

6.90

Nr. 280
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Aperitivi
Aperitif

  	

270 	 Sanbitter pur, Eiswürfel, Zitrone	 4.20

271 	 Campari Soda Campari, Soda, Eiswürfel, Zitrone	 6.50

272 	 Campari Orange Campari, Soda, Eiswürfel, Orangensaft	 6.90

273 	 Prosecco pur	 5.50

276 	 Martini Bianco Olive, Zitronenscheibe	 5.90

277 	 Martini Rosso Olive, Zitronenscheibe	 5.90

278 	 Ramazzotti Rosato Spritz Tonic, Limette	 5.90

279 	 Hugo Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Limette, Minze	 6.90

280 	 Aperol Spritz Prosecco, Soda, Orangenscheibe	 6.90

281 	 Lillet Blanc Tonic, Gurke, rote Früchte, Zitrone	 9.20

282 	 Lillet Wild Berry Prosecco, Tonic, Soda	 8.20

376 	 Limoncello spritz Prosecco, Soda, Minze	 8.50

Limonade

Zitrone
Hausgemachte Limonade      

Nr. 241    0,2l      3,60 

Nr. 242    0,4l      4,90





5

Insalata
Salat Hausgemachte Dressing

	

25 	 Insalata Verde A,M	 5,50
	 Kleiner grüner Salat

26 	 Insalata Mista A,M	 6,80
	 Kleiner gemischter Salat

27 	 Insalata di Pomodori	 6.80
	 Tomatensalat mit Zwiebeln und Balsamico

29 	 Insalata OsteriaD,A,M	 17.50
	 Großer Gemischter Salat mit 
	 Hähnchenstreifen und Champignons

30 	 Insalata Tono B,A,M	 15.90
	 Großer gemischter Salat 
	 mit Thunfisch und Zwiebeln

Zuppa
Suppen

55 	 Zuppa di Pomodoro	 6.20
	 Tomatensuppe

57 	 Minestrone	 7.20
	 Klare Gemüsesuppe

58 	 Zuppa di Pesce	 8.70
	 Fischsuppe

56 	 Brokkoli-creme-suppe 	 7.90
	 Vegane Brokkoli Suppe
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Antipasti Freddi
Kalte Vorspeisen

	

35 	 Carpaccio di Manzo D	 13.80
	 Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan und Olivenöl

37 	 Insalata Caprese D	 13.20
	 Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivenöl

40 	 Insalata Frutti di Mare B,C,O	 20.90
	 Gemischter Salat mit Meeresfrüchten, Knoblauch, Olivenöl

49 	 Bruschetta Pomodoro B,C,O	 5.90
	 Bruschetta (geröstetes Weißbrot) mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch

50 	 Bruschette con acciughe G,1,B,D,A	 7.60
	 Bruschetta (geröstetes Weißbrot) mit Pesto und Sardellen 

Antipasti Caldi
Warme Vorspeisen

45 	 Tapas Octopus  B	 8.90
	 Oktopus, Tintenfischringe mit Knoblauch und Chili (scharf)

46 	 Gamberi e Peperoncini B	 8.90
	 Scampis mit Olivenöl, Knoblauch und Peperoni (leicht scharf)

47 	 Formaggio di capra D	 8.50
	 Warmer Ziegenkäse

48 	 Verdure alla griglia R	 7.80
	 Gegrilltes Gemüse 

54 	 Cozze al Pomodoro D	 18.90
	 Miesmuscheln in Tomatensoße 
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Primo Piatto Pasta
Erster Gang · Pasta Gerichte

 	

65 	 Spaghetti aglio olio peperoncino G1	 11.20
	 Spaghetti, Knoblauch, Chili, Olivenöl

66 	 Spaghetti Napoli G1, E	 11.90
	 Spaghetti mit Tomatensoße  

67 	 Spaghetti Carbonara G1, D, A5	 12.90
	 Spaghetti mit Vorderschinken, Ei und Sahnesauce 

68 	 Spaghetti Bolognese G1, E	 13.30
	 Spaghetti mit Hackfleisch-Sauce Bologneser Art 

70 	 Spaghetti Vongole  G1,O	 17.70
	 Spaghetti mit Venusmuscheln

71 	 Spaghetti Frutti di Mare G1,C,O	 17.90
	 Spaghetti mit Meeresfrüchten 

85 	 Tagliatelle al Salmone G1,B,D	 17.50
	 Bandnudeln mit Lachs 

106 	 Penne all‘arrabbiata G1,E	 12,20
	 Penne mit Tomaten, Knoblauch und scharfer Peperoni 

107 	 Penne al Pollo G1,D,2	 15.90
	 Penne mit Hähnchenstreifen, Paprika, Zucchini, Schafskäse und Sahnesauce

109 	 Penne Gorgonzola G1,D,	 14.50
	 Penne mit Gorgonzola und Spinat in Creme-Sauce 
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Primo Piatto Risotto 
Erster Gang · Reis Gerichte

 	

116 	 Risotto Verdura G,E	 13.90

	 Risotto Reis mit Gemüse in Tomatensoße 

118 	 Risotto Frutti di Mare G,E,C,O,2	 17.90

	 Risotto Reis mit Meeresfrüchten 

Gnocchi  
Kartoffelnocken

122 	 Gnocchi di Mela G1,D,I,Q	 15.90

	 Kartoffel-Nocken mit Apfel, Walnuss, Calvados, Gorgonzola und Sahne  

Lasagne
Auflauf aus dem Ofen

95 	 Lasagne Bolognese G1,D,I,Q	 13.90

	 mit Rinderhackfleisch-Sauce Bologneser Art 

96  	 Lasagne Vegetariana G1,D,I,Q	 13.90

	 Auberginen-Auflauf, mit Tomate und Mozzarella, 

	 gratiniert mit Parmesankäse
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Pizza 
Aus dem Steinofen

  	
130 	 Pizza Margharita G1,D	 9.70
	 Tomaten, Mozzarella, Basilikumblätter

131 	 Pizza Funghi G1,D	 11.90
	 mit Champignons

132 	 Pizza Napoli G1,B,D	 12.40
	 mit Sardellen, Kapern und Oliven

133 	 Pizza Contadina G1,D,2,3,5	 12.90
	 mit Vorderschinken, Salami und Champignons

134 	 Pizza Siciliana G1,D,3,5	 13.20
	 mit Salami und Zwiebeln, scharf

137 	 Pizza Tonno G1,B,D	 12.90
	 mit Thunfisch und Zwiebeln

138 	 Pizza Hawaii G1,D,2,3,5	 12.70
	 mit Vorderschinken und Ananas

139 	 Pizza OsteriaG1,D,5	 15.20
	 mit Schinken, Rucola und Parmesanspänen nach italienischer Art

140 	 Pizza Vegetaria G1,D	 13.20
	 mit verschiedenen Gemüse

141 	 Pizza Frutti di Mare G1,B,C,D,O	 15.90
	 mit Meeresfrüchten

143 	 Pizza Salmone G1,B,D	 15.50
	 mit Lachsstreifen und Gorgonzola

144 	 Pizza Calzone G1,D,2,3,5	 13.20
	 Teigtasche mit Salami, Vorderschinken und Champignons

147 	 Pizza Salami G1,D,2,3,4,5	 12.90
	 mit Salami und Käse  

148 	 Pizza Prosciutto G1,D,3,5	 12.20
	 mit Vorderschinken

151	 Pizza Prosciutto e Funghi 1,D	 13.90
	 mit Vorderschinken und Pilzen 

154 	 Pizza Rucola e Parmesan 1,D	 12.90
	 mit Rucola und Parmesan 

153	 Focaccia G1	 5.90
	 Pizzabrot, Rosmarin und Olivenöl

167 	 Flammkuchen G1,D,B,3	 14.50
	 mit geräuchertem Lachs und Lauchzwiebel



bisteca die vitelo komt mit Tagliatelle und Sahne sauce und Trufel
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Secondo Piatto di Carne 
Zweiter Gang · Fleischgerichte 

  	
200 	 Bistecca alla GrigliaD	 26.90
	 Rumpsteak vom Grill mit Pommes und Kräuterbutter

202	 Bistecca di Vitello con Crema di Tartufo D	 28.90
	 Kalbssteak, Tagliatelle an Sahnesauce mit frischen Trüffel

203	 Lady Steak D,2 	 21.90
	 Kleines Rumpsteak 160 gr mit Rucola, Rosmarinkartoffeln, Parmesan	  

205	 Petti di pollo con Funghi e Panna D,2,4	 18.70
	 Hähnchenschnitzel mit Champignons und Pommes

206	 Cotolette Viennese G1,A	 22.90
	 Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes

208	 Piatto di Carne alla Griglia OsteriaD,G 1 Personen	 28.90
	 Gegrillte Fleischplatte mit Pommes

209	 Piatto di Carne alla Griglia OsteriaD,G 2 Personen	 52.90
	 Gegrillte Fleischplatte mit Pommes

Accompagnamento 
Extra Beilage · Portion

215 	 Bandnudeln G1,D	 8.90

216 	 Risotto G	 8.90 

217 	 Pommes Frites D	 6.90 

218 	 Rosmarinkartoffeln G1,D	 6.50 

220 	 Pfeffersauce D,2,4	 3.00

221 	 Champignonrahmsauce D,2,4	 2.50

bisteca die vitelo komt mit Tagliatelle und Sahne sauce und Trufel
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Secodno Piatto di Pesce 
Zweiter Gang · Fischgerichte 

  	
180 	 Orata Grigliata G1	 25.90

	 Fisch Goldbrasse mit gegrilltem Gemüse

183	 Filetto di Salmone G1,D	 24.90

	 Lachsfilet mit gegrilltem Gemüse

184	 Zander Filet G1,P,D	 23.90

	 mit Gemüse und  Zitronensauce

186	 Polpo alla GrigliaG1,D,B	 23.90

	 Oktopus vom Grill mit Tagliatelle und Sahnesauce 

187	 Calamari alla Griglia B	 22.50

	 Tintenfisch vom Grill mit Salzkartoffeln und Spinat

190 	 Grigliata di Pesce OsteriaG1 1 Personen	 34.50

	 Gemischter Fischteller mit gegrilltem Gemüse  

191 	 Grigliata di Pesce OsteriaG1 2 Personen	 59.00

	 Gemischter Fischteller mit gegrilltem Gemüse  

	
Allergien: 1) Glutenhaltiges 2) Krustentiere 3) Fisch 4) Soja 5) Ei 6) Milch und Milcherzeugnisse

7) Sellerie 8) Nüsse 9) Meeresfrüchte 10) Weichtiere 11) Schwefeldioxid und Sulfite
Zusatzstoffe: 12) Farbstoffe 13) Koffeinhaltig 14) Süssungsmitteln (enthält eine Phenylalaninquelle 15) Chininhaltig

Ei und Eierzeugnisse werden aus Vollei oder pasteurisiertem Ei angerichtet

Bei Fragen zu Allergien und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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bevande calde
Warme Getränke 

  	

315 	 Espresso 8	 2.80

316 	 Espresso Doppio 8	 3.80

317 	 Espresso Macchiato 8,D	 2.80

318 	 Espresso Coretto 8	 3.60

319 	 Cappuccino 8,D	 3.90

320 	 Große Schale Milchkaffee 8,D	 3.90

321 	 Latte Macchiato 8,D	 4.20

322 	 Tasse Kaffee 8	 3.40

323 	 Kaffee Haag (koffeinfrei) 	 3.80

325 	 Heiße Schokolade D	 4.20

327 	 Moccachino 8,D heiße Schokolade mit Espresso und Sahne 	 4.90

328 	 Caffee Avocado D	 5.90

Tee
335 	 Kamillen Tee	 3.40
	

336 	 Schwarzer Tee 	 3.40
	

337 	 Grüner Tee 	 3.40
	

338	 Kräutertee 	 3.40
	

339 	 Pfefferminztee	 3.40
	

340 	 Früchtetee	 3.40
	



Hausgemachte Limonade, 
traditionell hergestellt 

Bioqualität

241 

Hausgemachte  

Limonade 

0.2L -  3.60 

0.4L  -  4.90
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bevande
Getränke 

  	
222 	 Tafelwasser mit Kohlensäure	 0.2L 	 2.60 	 0.4L 	 3.60

223 	 Wasser mit Kohlensäure	 0.5L 	 5.20 	 0.75L 	 6.20

224 	 Wasser ohne Kohlensäure	 0.5L 	 5.20 	 0.75L 	 6.20

225 	 Coca Cola	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

226 	 Coca Cola Light	 0.2L 	 3.40	 0.4L 	 4.60

227 	 Fanta 	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

228 	 Sprite	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

229	 Spezi 	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

230 	 Ice Tea Zitrone oder Pfirsich	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

231 	 Schweppes Bitter Lemon	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

232 	 Schweppes Ginger Ale	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

233 	 Schweppes Tonic Water	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

234 	 Orangina Orange 	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

235 	 Orangina Rouge 	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

236 	 Maracujaschorle  	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

237 	 Apfelschorle	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

238 	 Orangenschorle 	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

239 	 Johannisbeerschorle	 0.2L 	 3.40 	 0.4L 	 4.60

240 	 Red Bull (Dose)	  		  0.25L 	 4.90

Birra
Bier

252 	 Radler vom Fass	 0.5L 	 4.40

253 	 Radler vom Fass	 0.3L 	 4.40

254 	 Pils vom Fass	 0.3L 	 3.80

255 	 Pils vom Fass	 0.4L 	 4.40

256 	 Hefeweizen vom Fass	 0.3L 	 3.80

257	 Hefeweizen vom Fass	 0.5L 	 4.40

258	 Alkoholfreies Bitburger	 0.4L 	 3.90

259	 Alkoholfreies Weizen	 0.5L 	 4.40

260	 Hefeweizen Dunkel 	 0.5L 	 4.40

261	 Kristallweizen	 0.5L 	 4.40



Index Zusatzstoffe 

und Allergien:

1	 mit Phosphat
2	 mit Geschmacksverstärker
3	 mit Antioxidantionsmittel
4	 mit Farbstoff
5	 mit Konservierungsstoff oder (mit Nitritpökelsalz / Nitrat)
6	 Geschwärzt
7	 mit Süssmittel
8	 Koffeinhaltig
9	 Chininhaltig
10	 Enthält eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam E951)
11	 mit Taurin

Zutaten und Stoffe, 

die Allergien und Unverträglichkeiten 

auslösen können

A 	 enthält Eier
B 	 enthält Fisch
C	 enthält Krebstiere
D	 enthält Milch
E	 enthält Sellerie
F	 enthält Sesamsamen
G	 enthält glutenhaltiges Getriede (G1: Weizen, G2: Roggen, 
	 G3: Gerste, G4: Hafer, G5: Dinkel, G6: Kamut)
H	 enthält Erdnüsse
K	 enthält Lupine
L	 enthält Schalenfrüchte
M	 enthält Senf
N	 enthält Sojabohnen 
O	 enthält Weichtiere
P	 enthält Schwefeloxyd und Sulfite
Q 	 kann Spuren von Nüssen enthalten
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Offene Weine

Vino Bianco
Weißwein

		  1/8 l  4.90         0,25 l   6.40

290 	 Ebringer Sommerberg GUTEDEL TROCKEN, Deutschland	

291 	 Frascati Italien	
292 	 Chardonnay Italien	
294 	 Pinot Grigio Italien	

295 	 Weinschorle wahlweise aus den obigen Sorten	  0,25 l   4.20

Vino Rosso
Rotwein 

		  1/8 l  4.90         0,25 l   6.40

300 	 Chianti Italien	
301 	 Merlot del Veneto IGT Italien	
302 	 Cabernet Sauvignon Vin de Pays Italien	
303 	 Primitivo Italien	
304 	 Lambrusco Italien	

305 	 Rotweinschorle wahlweise trocken oder lieblich	 0,25 l   4.20

Vino Rossato
Roséwein

		

311 	 Chiaretto Bardolino Italien                               1/8 l  4.90         0,25 l   6.40	

312 	 Roséschorle aus der obigen Sorte	 0,25 l   4.20



Italienische Weißweine 	 Preis Flasche

FRASCATI SUPERIORE D.O.C.G.
„VIGNETI SANTA TERESA“ Casa Vinicola Fontana Candida 	 19.00

Hergestellt aus Malvasia puntinata del Lazio und di Candia, Greco und Trebbiano ist es eine 
Cuvée von außergewöhnlicher Finesse, mit einem feinen Bukett und einem vollen Geschmack. 
Weich, frisch und lebendig.

CHARDONNAY DELLE VENEZIE I.G.T.„I PIOVI“
Antica Casa Vinicola Santi 	 21.00
Weitgefächertes und komplexes Bouquet von großer Eleganz mit Noten von Heu, Honig und exoti-
schen Früchten. Am Gaumen ist er trocken, vollmundig und weich.

PINOT GRIGIO D.O.C FRIULI
Cantina Cabert 	 24.00
Dieser goldgelbe Pinot Grigio ist ein sehr trockener Wein. Er ist fruchtig, harmonisch, erinnert an 
grüne Nussschalen und getoastetes Brot.

LUGANA D.O.C. „I FRATI“
Ca dei Frati 	 32.00
Ein reintöniger, duftiger Wein mit Noten von Blumen, Kräutern, Aprikosen und Mandeln. Gefällig 
und kraftvoll am Gaumen mit feiner, delikater Säure.
Alle angebotenen Weine enthalten Sulfite

Italienische Roséweine

PRIMITVO ROSATO PASSO LUNGO I.G.P. DI PUGLIA
Casa Vinocola San Donaci 	 21.00
Schöne helle Lachsfarbe mit orangenen Reflexen. Frisches Bukett mit Fruchtnoten, die an Kirschen, 
Erdbeeren, Granatäpfel, sowie an mediterrane Noten erinnern. Auch im Geschmack ist er frisch, 
mineralisch, ausgewogen und langanhaltend im Abgang.

BARDOLINO ROSÉ „CHIARETTO” CLASSICO D.O.C.
Terre di Maria Pia 	 23.00
Ein außergewöhnlich angenehmer Rosé vom Gardasee von leuchtend hellroter Farbe. Im Bouquet 
sind feine Noten von Sauerkirsche und Johannisbeeren zu erkennen. Im Geschmack ist er trocken, 
würzig, sehr angenehm, frisch, fruchtig und langanhaltend

WEINE · GANZE FLASCHEN
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Italienische Rotweine 	 Preis Flasche

CABERNET SAUVIGNON D.O.C FRIULI
Cantina Cabert 	 22.00
Dieser intensive, rubinrote Wein ist sehr trocken. Starker, eleganter Charakter mit Anklängen von 
Früchten und Vanille. Passt gut zu edlem Geflügel, Wild, Braten und Käse.

MERLOT D.O.C FRIULI
Cantina Cabert 	 23.00
Ein trockener Wein, im Charakter weinig und voll, aber charmant. Passt gut zu Braten, Schmorbra-
ten aus Geflügel, Perlhühnern und Hase.

PRIMITIVO DEL SALENTO I.G.P.
„DUCA DEL SALENTO” Casa Vinocola San Donaci	 26.00
Intensive, lebhafte und rote Farbe. Am Gaumen ange-nehm samtig und warm. Mit ausgezeichneter 
Struktur, er passt gut zu rotem Fleisch, Braten, Wild und reifen Käsesorten.

MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO D.O.C.„JORIO”
Umani Ronchi 	 29.00
Die Auslese der besten Trauben des Weinberges Santoleri, der sich durch einen sehr kleinen Hektar-
Ertrag auszeichnet. Ein rubinroter Wein, mit einem Bouquet nach roten Früchten. Im Abgang ist er 
sehr komplex und langanhaltend.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G.
„BROLO DEL FIGARETTO“ Corte Figaretto 	 42.00
Dunkles rubinrot mit vollem, typischem Bouquet. Angenehme Noten von roten Früchten, Leder 
und Gewürzen. Körperreich, vollmundig und geschmeidig, besticht durch seine Eleganz und Finesse. 
Sein Bouquet ist komplex, voll und anhaltend.

Italienische Proseccos 

PROSECCO FRIZZANTE D.O.C. STELVINVERSCHLUSS
„VIOLINO” Cantina Cabert 	 22.00
Leicht, fruchtig und schön ausgewogen mit weichen, reifen Fruchtaromen und zartem 
Mousse. Der Wein wird mit sofortigem Abtrennen des Mostes von der Schale erzeugt. 
Der erste Gärprozess findet im Tank, der zweite in der Autoclave statt, dabei lagert der 
Wein 2 Monate auf der Feinhefe.

PROSECCO D.O.C. MILLESIMATO SPUMANTE BRUT
Contarini 	 26.00
Ein eleganter Spumante – Sekt mit feiner Perlung, hellem Strohgelb; zarter, sorten-
typischer Duft, frisch und fruchtig im Geschmack; eignet sich hervorragend als Aperitif 
und Begleiter zu leichten, sommerlichen Gerichten.

Alle angebotenen Weine enthalten Sulfite
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Dolci
Dessert

361 	 Tiramisu  	 6.20

363 	 Panna Cotta  	 5.80

364 	 Apfelstrudel mit Familie Eis und Vanillesoße  	 6.50



Sehr geehrte Gäste,

wir hoffen, dass Ihnen Ihr Aufenthalt 
in unserer Osteria gefallen hat. Es war uns eine Freude, 

Sie bei uns begrüßen zu dürfen und Ihnen ein 
Stück Italien näherzubringen. 

Unser Team gibt stets sein Bestes, um Ihnen ein 
authentisches Erlebnis zu bieten – von den Aromen 

unserer Gerichte bis hin zur entspannten Atmosphäre.

Wenn Sie auf den Geschmack gekommen sind, 
empfehlen Sie uns gern weiter:

Ihnen eine gute Zeit. 
Arrivederci und bis bald!

osteria-todtmoos.de


