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WILLKOMMEN IN DER OSTERIA DEL BOSCO

Wie ein Pfad durch den dichten Schwarzwald zu einer Lichtung fithrt, méchten wir Sie
an unseren Tisch begleiten. Lassen Sie den Zauber des Schwarzwalds auf sich wirken und
genieflen Sie beides: die Natur, die Heimat - und die Kostlichkeiten der mediterranen
Kiche. Erleben Sie bei uns Herzlichkeit und Gastfreundschaft, die Thr Herz erwiarmen
und Threm Gaumen unvergessliche Erinnerungen schenken.
Wir moéchten Thnen ein authentisches Erlebnis bereiten.




Nr. 280

APEROL

SPRITZ

6.90

IHR
ITALIENISCHER MOMENT

DER APERITIVO ALS RITUAL

Der Aperitivo, oft mit einem Getriank
wie Aperol Spritz, ist ein fester Bestandteil

der italienischen Kultur. Er markiert den Ubergang
zwischen dem Arbeitstag und dem Abendessen.

Es ist eine Zeit, um sich zu entspannen, zu plaudern

und Appetit auf das folgende Essen zu bekommen.

Das Ritual des Aperitifs hilft, Stress abzubauen

und den Geist auf den Genuss

des Essens vorzubereiten.
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APERITIVI

APERITIF

SANBITTER pur, Eiswiirfel, Zitrone

CAMPARI SODA Campari, Soda, Eiswiirfel, Zitrone
CAMPARI ORANGE Campari, Soda, Eiswiirfel, Orangensaft
PROSECCO pur

MARTINI BIANCO Olive, Zitronenscheibe

MARTINI ROsso0 Olive, Zitronenscheibe
RAMAZZOTTI ROSATO SPRITZ Tonic, Limette
HuGo Holunderbliitensirup, Prosecco, Soda, Limette, Minze
APEROL SPRITZ Prosecco, Soda, Orangenscheibe
LiLLET BLANC Tonic, Gurke, rote Friichte, Zitrone
LirLLET WILD BERRY Prosecco, Tonic, Soda

LIMONCELLO SPRITZ Prosecco, Soda, Minze

LIMONADE

ZITRONE
Hausgemachte Limonade
Nr.241 o,21 3,60
Nr.242 0,41l 4,90

4.20
6.50
6.90
5.50
5.90
5.90
5.90
6.90
6.90
9.20
8.20

8.50
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55
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INSALATA

SALAT HAUSGEMACHTE DRESSING

INSALATA VERDE AV
Kleiner griiner Salat

INSALATA MiIsTA AV
Kleiner gemischter Salat

INSALATA DI POMODORI
Tomatensalat mit Zwiebeln und Balsamico

INSALATA OSTERIAPAVM
GrolRer Gemischter Salat mit
Hihnchenstreifen und Champignons

INsaLATA TONO B8~V
GrofRer gemischter Salat
mit Thunfisch und Zwiebeln

ZUPPA

SUPPEN

ZuprpPA DI POMODORO
Tomatensuppe

MINESTRONE
Klare Gemiisesuppe

ZuUPPA DI PESCE
Fischsuppe

BROKKOLI-CREME-SUPPE
Vegane Brokkoli Suppe

5,50

6,80

6.80

17.50

15.90

6.20

7.20

8.70

7-90
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ANTIPASTI FREDDI

KALTE VORSPEISEN

CARrrAccIO DI MANZOP®
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan und Olivenol

INSALATA CAPRESE"®
Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivenél

INSALATA FRUTTI DI MARE 8¢°
Gemischter Salat mit Meeresfriichten, Knoblauch, Olivendl

BRUSCHETTA POMODORO B¢°

Bruschetta (gerostetes Weilbrot) mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch

BRUSCHETTE CON ACCIUGHE ¢'8PA
Bruschetta (gerostetes Weilbrot) mit Pesto und Sardellen

ANTIPASTI CALDI

WARME VORSPEISEN

Taras OcToOPUS °©
Oktopus, Tintenfischringe mit Knoblauch und Chili (scharf)

GAMBERI E PEPERONCINI ®
Scampis mit Olivenol, Knoblauch und Peperoni (leicht scharf)

FORMAGGIO DI CAPRAP®
Warmer Ziegenkase

VERDURE ALLA GRIGLIA®
Gegrilltes Gemiise

CozzE AL POMODORO®
Miesmuscheln in Tomatensolle

13.80

13.20

20.90

5.90

7.60

8.90

8.90

8.50

7.80

18.90
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PriMmo PiaATTO PASTA

ERSTER GANG - PASTA GERICHTE

SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO ¢
Spaghetti, Knoblauch, Chili, Olivenél

SPAGHETTI NAPOLI ¢'F
Spaghetti mit TomatensofRe

SPAGHETTI CARBONARA ¢"D A5
Spaghetti mit Vorderschinken, Ei und Sahnesauce

SPAGHETTI BOLOGNESE ¢'F
Spaghetti mit Hackfleisch-Sauce Bologneser Art

SPAGHETTI VONGOLE ©'°
Spaghetti mit Venusmuscheln

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE ¢'¢°
Spaghetti mit Meeresfriichten

TAGLIATELLE AL SALMONE ¢80
Bandnudeln mit Lachs

PENNE ALL'ARRABBIATA '€
Penne mit Tomaten, Knoblauch und scharfer Peperoni

PENNE AL POLLO P2

Penne mit Hihnchenstreifen, Paprika, Zucchini, Schafskise und Sahnesauce

PENNE GORGONZOLA ¢'°
Penne mit Gorgonzola und Spinat in Creme-Sauce

11.20

11.90

12.90

13.30

17.70

17.90

17.50

12,20

15.90

14.50






PriMoO PiaTTO RIiIsOoTTO

ERSTER GANG - REIS GERICHTE

116 RisoTTO VERDURA ¢F
Risotto Reis mit Gemiise in TomatensoRe

118 RisoTTO FRUTTI DI MARE GEC02

Risotto Reis mit Meeresfriichten

GNOCCHI

KARTOFFELNOCKEN

122 GNOCCHI DI MELA ¢'PIQ
Kartoffel-Nocken mit Apfel, Walnuss, Calvados, Gorgonzola und Sahne

LASAGNE

AUFLAUF AUS DEM OFEN

95 LASAGNE BOLOGNESE ¢'P\Q
mit Rinderhackfleisch-Sauce Bologneser Art

96 LASAGNE VEGETARIANA ¢'P/Q
Auberginen-Auflauf, mit Tomate und Mozzarella,

gratiniert mit Parmesankise

13.90

17.90

15.90

13.90

13.90

11






PizzaA

AUS DEM STEINOEEN

130 P1zzA MARGHARITA ¢'° 9.70
Tomaten, Mozzarella, Basilikumblatter

131 P1zZzA FUNGHI ¢'° 11.90
mit Champignons

132 P1zzA NAPOLI '8P 12.40
mit Sardellen, Kapern und Oliven

133 P1ZZA CONTADINA €¢'P235 12.90
mit Vorderschinken, Salami und Champignons

134 PIZZA SICILIANA ©'P35 13.20
mit Salami und Zwiebeln, scharf

137 P1ZzA TONNO '8P 12.90
mit Thunfisch und Zwiebeln

138 P1zzA HAWAII ¢'P235 12.70
mit Vorderschinken und Ananas

139 P1ZzZA OSTERIA®'PS 15.20
mit Schinken, Rucola und Parmesanspinen nach italienischer Art

140 P1ZZA VEGETARIA ¢'P 13.20
mit verschiedenen Gemiise

141 P1zzA FRUTTI DI MARE ¢'8cP0 15.90
mit Meeresfrichten

143 P1ZZA SALMONE ¢'8P 15.50
mit Lachsstreifen und Gorgonzola

144 P1ZzZA CALZONE ©¢'P235 13.20
Teigtasche mit Salami, Vorderschinken und Champignons

147 PIZZA SALAMI 602345 12.90
mit Salami und Kise

148 P1ZzZA PROSCIUTTO P35 12.20
mit Vorderschinken

151 P1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI '° 13.90
mit Vorderschinken und Pilzen

154 P1ZzA RUCOLA E PARMESAN '° 12.90
mit Rucola und Parmesan

153 FOCACCIA ¢ 5.90

Pizzabrot, Rosmarin und Olivenél

167 FLAMMKUCHEN ¢'083 14.50
mit gerduchertem Lachs und Lauchzwiebel
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SECONDO PiATTO DI CARNE

ZWEITER GANG - FLEISCHGERICHTE

BISTECCA ALLA GRIGLIA®
Rumpsteak vom Grill mit Pommes und Krauterbutter

BisTECCA DI VITELLO CON CREMA DI TARTUFO"P®
Kalbssteak, Tagliatelle an Sahnesauce mit frischen Triiffel

LADY STEAK P2
Kleines Rumpsteak 160 gr mit Rucola, Rosmarinkartoffeln, Parmesan

PETTI DI POLLO CON FUNGHI E PANNA ??*
Hahnchenschnitzel mit Champignons und Pommes

COTOLETTE VIENNESE ¢4
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes

PiATTO DI CARNE ALLA GRIGLIA OSTERIAPS 1 Personen
Gegrillte Fleischplatte mit Pommes

PiATTO DI CARNE ALLA GRIGLIA OSTERIAPS 2 Personen
Gegrillte Fleischplatte mit Pommes

ACCOMPAGNAMENTO

EXTRA BEILAGE - PORTION

BANDNUDELN ¢'P

RisoTTO ©

PomMMESs FRITES °
ROSMARINKARTOFFELN ¢'°

PEEFFERSAUCE P24

CHAMPIGNONRAHMSAUCE °?*

26.90

28.90

21.90

18.70

22.90

28.90

52.90

8.90
8.90
6.90
6.50
3.00

2.50
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SEcCODNO PiATTO DI PESCE

ZWEITER GANG - FISCHGERICHTE

ORATA GRIGLIATA ©

Fisch Goldbrasse mit gegrilltem Gemiise

FILETTO DI SALMONE &P

Lachsfilet mit gegrilltem Gemiise

ZANDER FILET ¢'PD

mit Gemise und Zitronensauce

PoLPoO ALLA GRIGLIAS'PB

Oktopus vom Grill mit Tagliatelle und Sahnesauce

CALAMARI ALLA GRIGLIA B

Tintenfisch vom Grill mit Salzkartoffeln und Spinat

GRIGLIATA DI PESCE OSTERIA® 1 Personen

Gemischter Fischteller mit gegrilltem Gemdiise

GRIGLIATA DI PESCE OSTERIA® 2 Personen

Gemischter Fischteller mit gegrilltem Gemdiise

Allergien: 1) Glutenhaltiges 2) Krustentiere 3) Fisch 4) Soja 5) Ei 6) Milch und Milcherzeugnisse

7) Sellerie 8) Niisse 9) Meeresfriichte 10) Weichtiere 11) Schwefeldioxid und Sulfite

Zusatzstoffe: 12) Farbstoffe 13) Koffeinhaltig 14) Stissungsmitteln (enthilt eine Phenylalaninquelle 15) Chininhaltig

Ei und Eierzeugnisse werden aus Vollei oder pasteurisiertem Ei angerichtet

Bei Fragen zu Allergien und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

25.90

24.90

23.90

23.90

22.50

34.50

59.00
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BEVANDE CALDE

WARME GETRANKE

ESPREsSsO®

EsPrEsso Doprrio®

ESPRESSO MACCHIATO °°
EsPREssO CORETTO
CAPPUCCINO 8P

GROSSE SCHALE MILCHKAFFEE %°
LATTE MACCHIATO 8P

TASSE KAFFEE ®

KAFFEE HAAG (KOFFEINFREI)
HEISSE SCHOKOLADE °
MocCCACHINO 2P heile Schokolade mit Espresso und Sahne

CAFFEE AvocADO?"

TEE

KAMILLEN TEE
SCHWARZER TEE
GRUNER TEE
KRAUTERTEE
PFEFFERMINZTEE

FRUCHTETEE

2.80
3.80
2.80
3.60
3.90
3.90
4.20
3.40
3.80
4.20
4.90
5.90

3.40

3.40

3.40

3.40

3.40

3.40
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HAUSGEMACHTE

LIMONADE

0.2L - 3.60
0.4L - 4.90
Hausgemachte Limonade,

traditionell hergestellt
Bioqualitat
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252
253
254
255
256
257
258
259
260

261

BEVANDE

GETRANKE

TAFELWASSER MIT KOHLENSAURE
WASSER MIT KOHLENSAURE
WASSER OHNE KOHLENSAURE
Coca Co1ra

Coca CorLA LiGHT

FANTA

SPRITE

SPEZI

IcE TEA Zitrone oder Pfirsich
SCHWEPPES BITTER LEMON
SCHWEPPES GINGER ALE
SCHWEPPES ToNIC WATER
ORANGINA ORANGE
ORANGINA ROUGE
MARACUJASCHORLE
APFELSCHORLE
ORANGENSCHORLE
JOHANNISBEERSCHORLE

RED BULL (Dose)

BIRRA
BiER

RADLER voM FAss
RADLER vOM FAss
Pirs voMm Fass
PirLs voMm Fass
HEFEWEIZEN vOM FAss
HEFEWEIZEN vOM FAss
ALKOHOLFREIES BITBURGER
ALKOHOLFREIES WEIZEN
HEFEWEIZEN DUNKEL
KRISTALLWEIZEN

0.2L
o.5L
0.5L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L
0.2L

o.5L
0.3L
0.3L
0.4L
0.3L
0.5L
0.4L
0.5L
0.5L
o.5L

2.60
5.20
5.20
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40
3.40

4.40
4.40
3.80
4.40
3.80
4.40
3.90
4.40
4.40
4.40

0.4L
0.75L
0.75L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.4L
0.25L

3.60
6.20
6.20
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60

4.90
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Index Zusatzstoffe

und Allergien:

mit Phosphat

mit Geschmacksverstirker

mit Antioxidantionsmittel

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder (mit Nitritpokelsalz / Nitrat)
Geschwirzt

mit Sissmittel

Koffeinhaltig

Chininhaltig

Enthilt eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam E951)
mit Taurin

VW PN AUV AW N R

o
= o

Zutaten und Stoffe,
die Allergien und Unvertriglichkeiten

auslésen kénnen

enthalt Eier

enthalt Fisch

enthalt Krebstiere

enthilt Milch

enthalt Sellerie

enthalt Sesamsamen

enthalt glutenhaltiges Getriede (G1: Weizen, G2: Roggen,
G3: Gerste, G4: Hafer, G5: Dinkel, G6: Kamut)
enthalt Erdniisse

enthalt Lupine

enthilt Schalenfriichte

enthalt Senf

enthilt Sojabohnen

enthalt Weichtiere

enthilt Schwefeloxyd und Sulfite

kann Spuren von Niissen enthalten

QHMmHgO®wp

LoPMOoOzZzgr RN
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ViNo BIANCO

WEISSWEIN
1/81 490 0,251 6.40

EBRINGER SOMMERBERG GUTEDEL TROCKEN, Deutschland
FRASCATI Italien

CHARDONNAY Italien

PiNoT GRIGIO Italien

WEINSCHORLE wahlweise aus den obigen Sorten 0,251 4.20

ViNo Rosso
ROTWEIN
1/81 490 0,251 6.40
CHIANTI Italien
MERLOT DEL VENETO IGT Italien
CABERNET SAUVIGNON VIN DE PAYS Italien
PRIMITIVO Italien
LAMBRUSCO Italien

ROTWEINSCHORLE wahlweise trocken oder lieblich 0,251 4.20

ViNO RossATO

ROSEWEIN
CHIARETTO BARDOLINO Italien 1/81 490 0,251 6.40
ROSESCHORLE aus der obigen Sorte 0,251 4.20

23



WEINE - GANZE FLASCHEN

ITALIENISCHE WEISSWEINE Pheis kb
FRASCATI SUPERIORE D.O.C.G.
»VIGNETI SANTA TERESA® Casa Vinicola Fontana Candida 19.00

Hergestellt aus Malvasia puntinata del Lazio und di Candia, Greco und Trebbiano ist es eine
Cuvée von aulergewohnlicher Finesse, mit einem feinen Bukett und einem vollen Geschmack.
Weich, frisch und lebendig.

CHARDONNAY DELLE VENEZIE 1.G.T.,,I PIOVI“

Antica Casa Vinicola Santi 21.00
Weitgefiachertes und komplexes Bouquet von grofer Eleganz mit Noten von Heu, Honig und exoti-
schen Friichten. Am Gaumen ist er trocken, vollmundig und weich.

PINOT GRIGIO D.O.C FRIULI

Cantina Cabert 24.00
Dieser goldgelbe Pinot Grigio ist ein sehr trockener Wein. Er ist fruchtig, harmonisch, erinnert an
griine Nussschalen und getoastetes Brot.

LUGANA D.O.C. I FRATI"

Ca dei Frati 32.00
Ein reint6niger, duftiger Wein mit Noten von Blumen, Krautern, Aprikosen und Mandeln. Gefillig

und kraftvoll am Gaumen mit feiner, delikater Saure.

Alle angebotenen Weine enthalten Sulfite

ITALIENISCHE ROSEWEINE

PRIMITVO ROSATO PASSO LUNGO I.G.P. DI PUGLIA

Casa Vinocola San Donaci 21.00
Schone helle Lachsfarbe mit orangenen Reflexen. Frisches Bukett mit Fruchtnoten, die an Kirschen,

Erdbeeren, Granatipfel, sowie an mediterrane Noten erinnern. Auch im Geschmack ist er frisch,

mineralisch, ausgewogen und langanhaltend im Abgang.

BARDOLINO ROSE ,CHIARETTO” CLASSICO D.O.C.

Terre di Maria Pia 23.00
Ein auRergewd6hnlich angenehmer Rosé vom Gardasee von leuchtend hellroter Farbe. Im Bouquet

sind feine Noten von Sauerkirsche und Johannisbeeren zu erkennen. Im Geschmack ist er trocken,

wiirzig, sehr angenehm, frisch, fruchtig und langanhaltend



CABERNET SAUVIGNON D.O.C FRIULI
Cantina Cabert

Dieser intensive, rubinrote Wein ist sehr trocken. Starker, eleganter Charakter mit Anklingen von
Friichten und Vanille. Passt gut zu edlem Gefliigel, Wild, Braten und Kase.

MERLOT D.O.C FRIULI
Cantina Cabert

Ein trockener Wein, im Charakter weinig und voll, aber charmant. Passt gut zu Braten, Schmorbra-
ten aus Gefligel, Perlhithnern und Hase.

PRIMITIVO DEL SALENTO 1.G.P.
L,DUCA DEL SALENTO” Casa Vinocola San Donaci

Intensive, lebhafte und rote Farbe. Am Gaumen ange-nehm samtig und warm. Mit ausgezeichneter
Struktur, er passt gut zu rotem Fleisch, Braten, Wild und reifen Kasesorten.

MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO D.O.C.,JORIO”

Umani Ronchi

Die Auslese der besten Trauben des Weinberges Santoleri, der sich durch einen sehr kleinen Hektar-
Ertrag auszeichnet. Ein rubinroter Wein, mit einem Bouquet nach roten Friichten. Im Abgang ist er
sehr komplex und langanhaltend.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G.
~BROLO DEL FIGARETTO® Corte Figaretto

DunkKles rubinrot mit vollem, typischem Bouquet. Angenehme Noten von roten Friichten, Leder

und Gewiirzen. Kérperreich, vollmundig und geschmeidig, besticht durch seine Eleganz und Finesse.

Sein Bouquet ist komplex, voll und anhaltend.

PROSECCO FRIZZANTE D.O.C. STELVINVERSCHLUSS
,VIOLINO” Cantina Cabert

Leicht, fruchtig und schon ausgewogen mit weichen, reifen Fruchtaromen und zartem
Mousse. Der Wein wird mit sofortigem Abtrennen des Mostes von der Schale erzeugt.
Der erste Garprozess findet im Tank, der zweite in der Autoclave statt, dabei lagert der
Wein 2 Monate auf der Feinhefe.

PROSECCO D.O.C. MILLESIMATO SPUMANTE BRUT

Contarini

Ein eleganter Spumante — Sekt mit feiner Perlung, hellem Strohgelb; zarter, sorten-
typischer Duft, frisch und fruchtig im Geschmack; eignet sich hervorragend als Aperitif
und Begleiter zu leichten, sommerlichen Gerichten.

Alle angebotenen Weine enthalten Sulfite

Preis Flasche

22.00

23.00

26.00

29.00

42.00

22.00

26.00
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DESSERT
361 TIRAMISU 6.20
363 PANNA CoTTA 5.80
364 APFELSTRUDEL mit Familie Eis und VanillesoRe 6.50
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Sehr geehrte Gaste,

wir hoffen, dass Thnen Thr Aufenthalt

/' in unserer Osteria gefallen hat. Es war uns eine Freude,

Sie bei uns begriifen zu dirfen und Thnen ein
Stiick Italien ndherzubringen.

Unser Team gibt stets sein Bestes, um Ihnen ein
authentisches Erlebnis zu bieten - von den Aromen
unserer Gerichte bis hin zur entspannten Atmosphare.

Wenn Sie auf den Geschmack gekommen sind,
empfehlen Sie uns gern weiter:

Ihnen eine gute Zeit.
Arrivederci und bis bald!

osteria-todtmoos.de



